Deg till pepparkakshus Kategori: Ovrigt

Degen racker till tva hus.

B 2 dl farinsocker
B 1% dl sirap

B 150 gr smor

W 13agg

B 1 tsk ingefara
B 3 tsk kanel

B 7>-1 tsk nejlikor
B 2 tsk bikarbonat
B ca 1| vetemjol

Gor sa har:

Smalt farin och sirap tillsammans i en kastrull.

Lagg i smoret och lat smalta. Dra sedan av fran plattan och lat kallna.

Ror ner agg, kryddor, bikarbonat och det mesta av mjolet. Tack degen med resten av
mjolet och lat den sta kallt, helst tills nasta dag.

Arbeta degen smidig pa bakbordet. Degen bér vara ganska hard, sa att husdelarna
haller formen under graddnigen.

Kavla degen 3-4 mm tjock.

Lagg 6ver degstycket pa ett bakplatspapper och gor den sista kavlingen dar.

Skar ut husdelarna efter pappersmonster.

Gradda i 175 gri 12-15 min. Lat kallna pa platen.
Dekorera gavlar och langsidor med kristyr innan du monterar huset. Taket dekoreras
nar huset &r monterat.

Anvand smalt socker till att fasta ihop delarna.

Smycka sedan huset med godis._ Anvand din fantasi!




